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ＳＧニュース
〒103-0023 東京都中央区日本橋本町 1-5-9

共同ビル(本町一丁目）７階発 財団

電話(03)5255-3631 (代表）行 法人 製品安全協会

「２００５ ベビー＆シルバーショウ ＯＳＡＫＡ」への参加

平成１７年２月２日～３日の２日間、大阪市の また、リコール情報を踏まえて安全とは何かを

マイドームおおさかで、「第３４回ベビー＆シル 考えた際に、製品と使い手、いわば製造サイドと

バーショウＯＳＡＫＡ～育児と健康介護生活展」 消費者による取扱上での適切な取り組みが必要で、

（主催：大阪ベビー＆シルバー用品協同組合）が 製造業者が安全を重視して製造したとしても、消

開催されました。当協会も同展に出展参加し、リ 費者が使用上の注意事項を遵守してその製品を使

ーフレットの配布及びプロジェクタの上映等ＳＧ 用しなければ事故を防ぐことはできません。その

マークのＰＲを行いました。 ため、安全性を確認するときにはＳＧマーク制度

開催前に開会式が執り行われ、当協会からは、 を利用していただくことと、消費者が安全に製品

渡辺理事長が来賓として出席し、「当協会のＳＧ を取り扱うための注意事項を守っていただくこと

対象製品第１号である乳母車の認定基準を３０年 が事故防止につながります。

ぶりに改正しましたが、これは、ライフスタイル 当協会は、消費生活用製品の安全性確保・向上

及び道路状況の変化に応じて軽量化・コンパクト のために今後ともより一層、努力して参る所存で

化された乳母車に対応し、また、安全性に関する ございます。」との挨拶を行いました。

基準への要望にも対応したこと、特に新生時期を 同展は、初日は関連企業のみが対象でしたが、

過ぎた乳児の外気浴を可能にするための、振動の ２日目は一般にも公開され、少子高齢化の社会的

吸収性の強化や生地材料の衛生性などの向上に主 現象から感心も高く、多くの入場者でにぎわいま

眼が置かれています。 した。
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生活評論家 佐藤 順子

●油こし器になぜＳＧ？

購入したばかりの油こし器を使用前に洗ってい

たところ、網を取り付けている裏面のばりで手の

ひらを傷つけてしまったという事故がありました。

この製品には網裏面に打ち抜きに際して生じた

多数のばりが認められ、「油こし器の認定基準」

からみて、製品として問題があったため消費者に

賠償をすることになりました。

●ＳＧマークの認定の目的は

油こし器の安全性の品質及び使用者が誤使用を

しないために必要事項を定めることで使用者の生

命、身体に対する被害の発生の防止を図ることを

目的としています。そして、もし製品に欠陥があ

ったために被害が発生した場合は、この事例のよ

うに、その被害について賠償を受けることができ

るものです。

油こし器は油を保管する容器ではなく、料理し

たあとの油かすの分別と一時的な保管を目的とし

たものです。油は温度が下がると粘度が上がり、

油をこすフィルター部分を通過しにくくなるため

熱いうちにこし器で処理する必要があります。

油こし器は構造は単純ですが、２００℃にも熱

せられる食用油の容器ですから厳しい安全性が求

められます。

市販の油こし器は千円前後から１万円近いもの

もあり、売り方も店頭販売から通信販売やネット

販売までいろいろです。選ぶときは、製品のどこ

に注目すると安心・安全でしょう。

●ＳＧマーク付き油こし器

ＳＧマーク付き油こし器の適用範囲は、一般家

庭で使用した後の油を一時的に保管するふた付き

容器で、油中の天かす等を分別する機能をもった

ものです。

油こし器の認定基準では、仕上げが良好で手な

どに傷害を与えるようなばり、まくれなどがない

こと、形状が均一で目皿、こし網等との『かみ合

わせ』が確実で油こし器のすわりがよく、もちて

は確実に持てるよう長さが十分で、かつ、手が熱

い容器に触れないよう本体からの間隔が十分であ

ることを規定しています。

●特に安定性は重要です。認定基準では

本体の容量をいっぱいにして、ふたや目皿等を
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つけた状態で前後左右に傾斜させたとき１５度以

下で転倒してはならないと規定しており、高い安

定性が求められています。

また、もちても安全性には重要な個所です。も

ちてはがたつき等がなく、もちてと容器の取り付

けの確実さを確保するために荷重を加え、その荷

重を除去した後のひずみが１０mm以下であること

と定めています。

本体が錆びやすい素材の場合は、錆びにくいめ

っきを施すことが定められています。

健康への配慮から、ろ紙などフィルターは蛍光

材の使用が禁止されています。

●購入するときは

ＳＧマークの有無を確認してください。通信販

売では表示等についても問い合わせ電話で確認し、

ネット販売でも、いきなり『購入』をクリックす

るのではなく、できる限り事前に情報を確認して

みましょう。

●消費者としてここに注意

油こし器のもちてががたついてきたら危険です

から使用を中止しましょう。製品は使用年数等に

より劣化するのは避けられません。

また、油こし器は小まめに掃除をすること。細

かい揚げかすなどがフィルターを通過して沈殿す

るので容器の掃除を小まめにしないで長くおくと、

こした油は時間とともに傷みが加速します。

最近の成分を調整した食用油には温度上昇時間

が早いものや、発火温度が低いものがあるといわ

れます。用途も原材料も種類が多い食用油ですか

ら、使うときはボトルの表示をよく読んで注意事

項を守ることです。

最後に、油こし器の取扱説明書には製造者等の

連絡先が書かれていますから、大切に保存してお

きましょう。
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ｱﾄﾞﾚｽ http://sg-mark.org/DATA/data.htm

ﾊﾟｽﾜｰﾄﾞ ofm0802

（パスワードは随時変更する場合があります。）
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